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Corso pratico di cucina con Samanta Pellicanò

Lunedì 18 maggio ore 17.00 - 21.00
Lunedì 25 maggio ore 17.00 - 21.00

Corso intensivo di tecniche di base, ricette e segreti per la realizzazione di dolci vegani.

Introduzione alla pasticceria vegana
Il concetto di ‘sostituzione’: ingredienti nuovi, sapori di sempre
Esercitazioni pratiche e preparazione di ricette
Degustazione

Singolo incontro Euro 80
Posti limitati. 
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