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Viaggio in Italia: A]to Molise alla riscoperta delle erbe spontanee e dei loro usi popo]
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ne]le sale ristorante
ed inoltre scelta di piatti vegetariani e senza glutlne

Piatto singolo € 8 50 Dessert € 400 Piatto Baby (2 scelte) € 9,50
Piatto degustazione a scelta: 2 scelte € 14,00 - 3 scelte € 16,50 - 4 scelte € 18,60

Servizio Selfservice - pagamento in contanti, bancomat e carta di credito
La prenotazione e consigliata a gruppi di 6 o piu persone

Via degli Albari 4a Bologna Tel. 051 23 56 43 www.centronatura.it ristorante@centronatura.it




